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LE PAVILLON DUFOUR

DE 11H30 d 15H30

7% MENU ENTREE/ROST OU ROST/DELICE 45€ \§
////‘ MENU ENTREE/ROST/DELICE 55€ ‘\\\\

g\\\\‘ Ld CARTE V///Z

ENTREES DELICES PRINCES & PRINCESSES

ENFANTS DE MOINS DE 10 ANS

Feuille a feuille de betterave et pomme, GLACES ET SORBETS 15
sarrasin torréfiée, condiment estragon

Glace trois vanilles Coquillettes au jambon
CEuf bio en meurette ou
Glace chocolat Pérou Croque-monsieur
Foie gras de canard, agrumes confits, ou
brioche toastée Glace rhum-raisin Supréme de pintade, frites
SUPPLEMENT + 5€ ou
Glace café Poisson du jour,
dsperges vertes de Provence servies carottes en beaux morceaux
tiedes, réduction d’'une maltaise Glace du moment
Navet mariné, grenade, Glace ou sorbet
gingembre et fleur de tagette Sorbet Orange sanguine ou
Fruits a croquer
ou
NOTRE SOUFFLE Dessert du jour

d PEINE 10 MINUTES DE PATIENCE

_ Pistache —

ROST COLLATIONS
LES VERSAILLAISES
Choux fleurs multicolores cuit au four, Paleron de beeuf au jus,
sauce grenobloise carottes en beaux morceaux
Fines feuilles croustillantes, 35
Cabillaud doré, creme a la vanille, glace pain
butternut et graines de courge N Croque-monsieur jambon et Comté

torréfiées, sucs de cuisson Composition agrumes 25
Coquillettes Versaillaise du moment Fromage affiné

jambon / Comté / truffe 15

Le Louis XIV

Supréme de pintade roti,
salsifis et dolce forte Millefeuille a la vanille

Tartare de boeuf de race charolaise,
bien assaisonné 180g

PRIX NETS EN EURO, TAXES ET SERVICE COMPRIS
SELON LES DISPOSITIONS REGIES PAR LE DECRET N°2002-1467 EN DATE DU 17/12/2002, LE RESTAURANT ORE, AINSI QUE SES FOURNISSEURS,
S’ENGAGENT ET GARANTISSENT L’ORIGINE FRANGAISE DE TOUTES LEURS VIANDES. S| VOUS SOUFFREZ D’UNE ALLERGIE OU D'INTOLERANCE ALIMENTAIRE, MERCI
DE LE FAIRE SAVOIR d UN MEMBRE DE L’EQUIPE LORS DE VOTRE COMMANDE. HIVER 2024

AR R
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BULLE

NM Champagne Brut Imperial - Moét & Chandon

NM Champagne Brut - Concordia - Barons de Rothschild
NM Champagne Brut Rosé - Barons de Rothschild

2015 Champagne Brut - Grand Vintage - Moét & Chandon
NM Sparkling Saké - Shichiken - dlain Ducasse

NM Vin effervescent sans alcool 0.0% - Blanc - French Bloom
NM Vin effervescent sans alcool 0.0% - Rosé - French Bloom

BLANC

BOURGOGNE

2022 Givry - Champ Pourot - Domaine Ragot

2022 Meursault - Cuvée Saint-Jean - Vincent Latour
2016 Chablis 1¢" cru - Les Vaillons - dlbert Bichot

RHONE
2021 Condrieu - Le Mornieux - Lionel Faury

LANGUEDOC-ROUSSILLON
2022 Viognier Pays D’OC - Les Jamelles - Catherine Delaunay

BORDEAQUX
2022 Bordeaux - Le Merle Blanc de Chateau Clarke
2015 Sauternes - Chateau Haut-Bergeron

LOIRE
2022 Sancerre - La Mercy Dieu - Bailly Reverdy
2020 dnjou - Clos du Frere Etienne - Chateau du Breuil

ROUGE

BOURGOGNE
2022 Givry - Champ Pourrot - Domaine Ragot

RHONE

2021 Cotes du Rhéne - La Garuste - Chéteau de Panery
2019 Cbéte-Rotie - Revinicence - Lionel Faury

2021 Saint-Joseph - Silice - Domaine Coursodon

2021 Crozes-Hermitage - Papillon - Gilles Robin

2018 Gigondas - Vieilles Vignes - Domaine Tourbillon

LANGUEDOC-ROUSSILLON
2021 Languedoc - d tire d’aile - Abbots Delaunay

PROVENCE
2020 AOP Ventoux - Garance - Domaine de Mas Caron
2020 Cbtes de Provence - Gabriel - Chateau Minuty

BORDEQUX

2018 Bordeaux Supérieur - Chateau Croix-Mouton
2014 Saint-Julien - Esprit de Saint-Pierre

2015 Listrac-Médoc - Chateau Clarke

2015 Fronsac - Chéateau de la Dauphine

2016 Puisseguin Saint-Emilion - Chateau des Laurets
2017 Margaux - Blason d’lssan

2018 Pauillac - Fleur de Pédesclaux

2016 Saint-Estéphe - Les Pélerins de Lafon-Rochet
2018 Saint-Estephe - Chéateau Lilian-Ladouys

2016 Sainte-Foy Bordeaux - Chateau de Grange Neuve

LOIRE
2020 Chinon - Les Gravieres - Couly-Dutheil

ROSE

2022 Cotes de Provence - Minuty - Rosé Or

VERRES & DEMI-BOUTEILLES EN CARAFE

BULLE

BLANC

A

—

72\

S

NM Champagne Brut Imperial - Moét & Chandon
NM Champagne Brut Rosé - Barons de Rothschild 22
NM Vin Blanc effervescent ss dlcool- French bloom 11

2022 Sancerre - La Mercy Dieu - Bailly Reverdy
2022 Bordeaux - Le Merle Blanc de Chateau Clarke 15

/ 2022 Givry - Champ Pourrot - Domaine Ragot
////// ROSE
2022 Cotes de Provence - Minuty - Rosé Or

12cL

18

12cL

1

12

12CL

13

75CL

100
110
130
130
75
66
72

50
95
100

90

45

70
80

50
62

60

45
90
70
50
65

52

40
80

45
80
95
80
55
80
60
70
80
36

40

78

ROUGE

2018 Puisseguin Saint-Emilion

2022 Givry - Champ Pourrot - Domaine Ragot 12 30 //%

Chateau des Laurets

37.5CL

32
38 DESSERT

EAQU 33CL  50CL  75CL
Vittel, San Pellegrino 5 9
Chateldon 10
Perrier 5

SOFT

Coca, Coca Sans Sucres 3scL 8
Orangina, Limonade, Tonic 25cL 8
JUS DE FRUIT & NECTAR 25CL
Orange, Pamplemousse, dnanas 7
Tomate, Cranberry, Pomme 7
COCKTdILS PAR CAMPARI

Campari Spritz 1scL 12
Saint-Germain Spritz 1scL 16
Campari Cask Tales Negroni ocL 16
Campari Boulvardier Negroni oct 14
Campari Americano 12cL 14
Crodino Virgin Spritz 1scL 1"
COCKTAILS PAR THE FETICHIST
Bourbon Old Fashioned 1ocL 16
Caipirinha 1ocL 14
Cosmopolitan 1oct 14
Daiquiri 1ocL 14
CAdFE & CHocoLdaT

ISSU DE NOTRE MANUFACTURE d PdRIS

Expresso, Décaféiné, dllongé, Noisette 5,5
Double Expresso, Café Latte, Cappuccino 7
Chocolat chaud 8
Glace aux trois vanilles noyée au café 10
THE & INFUSION KUSMI TEQ

THES 8

Thé Blanc dlain Ducasse / Darjeeling /

Thé Vert Chine / Ceylan / Quatre Free Rouge /

White dnastasia / Jasmin / Earl Grey The Vert Menthe
INFUSIONS 8
Camomille / dquasummer/ Rooibos Vanille /Verveine

CIDRE & BIERE sscL
Cidres Sassy - La Sulfureuse 7
Biéres Blondes Heineken 7
Biere IPA West Gallia 8
Biere Weiss & Versa Gallia 9
dbbayes Orval, Chimay Bleue 8
BAR 4cL
Whisky 9
Jack Daniel, Johnnie Walker Black Label,Marker’s Mark
Whisky 18
Glen Grant, Lagaoulin 16 ans

Rhum Hse Sélection dlain Ducasse 16
Vermouth Royal - La Quintinye 10
Vodka Grey Goose, Belvedere 9
Gin Tanqueray, Bulldog 9
Supplément Soda 4
Porto Vintage 2012 Terras do GriFo 12
DIGESTIF 4cL
Liqueur Grand Marnier Louis dlexandre 15
Fine de Bourgogne Hospices de Beaune 2009 16
Eau de Vie Framboise, Poire William 15
Chartreuse Jaune, Verte 15

2021 Saint-Joseph - Silice - Coursodon 14 35

~—~——-____-.-
30 2015 Sauternes - Chateau Haut-Bergeron 16 \
s7sc. 2018 Maury - Mudigliza 8 \\
32

27 2\\72\72\172\1772\\



