
— 
MENU DES GRANDES EAUX 

JUIN 2026

— 

Foie gras de canard confit,  

cerises et sucs acidulés 

OU

Asperges vertes de Provence légèrement gratinés,  

pesto de basilic

IIIIIIIIIIII

Epaule d’agneau fondante,  

pommes de terre grenaille, jus réduit

OU

Daurade royale au sautoir,  

fleur de courgette et amandes fraîches

IIIIIIIIIIII

Composition fraise, roquette et caille de chèvre

OU

Le Louis XIV

NM - CRÉMANT DE BOURGOGNE

P.100 - Simonnet-Febvre

2023 - IGP VIN DE PAYS DE L’ATLANTIQUE

Blanc Coralie de Boüard - Château Clos de Boüard

2020 - PUISSEGUIN SAINT-ÉMILION 

Château des Laurets 

80 €

VINS, EAUX MINÉRALES 
& CAFÉ INCLUS 


