
— 
MENU DES GRANDES EAUX 

JUILLET  2026

— 

Gougères au thym

IIIIIIIIIIII

Foie gras de canard confit, cerises et sucs acidulés 

OU

Mulet mariné à cru, condiment oseille

IIIIIIIIIIII

Quasi de veau doré, tomates de plein champs et vrai jus

OU

Daurade royale au sautoir, fleur de courgette et amandes fraîches

IIIIIIIIIIII

Composition framboise,  

chocolat de notre Manufacture et poivre de Sichuan

OU

Abricots rôtis, granola et glace à l’huile d’olive

NM - CRÉMANT DE BOURGOGNE

P.100 - Simonnet-Fevvre

2023 - IGP CÔTEAUX DE L’ARDÈCHE

Chardonnay - Louis Latour

2022 - MONTAGNE SAINT-ÉMILION 

G de Clos de Boüard

80 €

VINS, EAUX MINÉRALES & CAFÉ INCLUS 




