
— 
MENU DES GRANDES EAUX 

AOÛT 2026

— 

Mulet mariné à cru, condiment oseille

OU

Salade de haricots verts, amande fraîches et anchois

IIIIIIIIIIII

Truite de Banka au naturel, fenouil et beurre blanc

OU

Quasi de veau doré, tomates de plein champs et vrai jus

IIIIIIIIIIII

Composition chocolat de notre Manufacture et herbes fraîches

OU

Abricots rôtis, granola et glace à l’huile d’olive

NM - CRÉMANT DE BOURGOGNE

P.100 - Simonnet-Fevvre

2023 - IGP CÔTEAUX DE L’ARDÈCHE

Chardonnay - Louis Latour

2022 - MONTAGNE SAINT-ÉMILION 

G de Clos de Boüard

80 €

VINS, EAUX MINÉRALES & CAFÉ INCLUS 




