
— 
MENU DES GRANDES EAUX 

SEPTEMBRE 2026

— 

Fin consommé de champignons et canard,  

foie gras

OU

Salade de haricots verts,  

amande fraîches et anchois

IIIIIIIIIIII

Truite de Banka au naturel,  

fenouil et beurre blanc

OU

Volaille fermière dorée,  

aubergine, sucs de cuisson

IIIIIIIIIIII

Figues rôties et crues,  

shiso vert et noix

OU

Tarte soufflée au chocolat,  

glace au grué cacao

NM - CRÉMANT DE BOURGOGNE

P.100 - Simonnet-Febvre

2023 - IGP CÔTEAUX DE L’ARDÈCHE

Chardonnay - Louis Latour

2022 - MONTAGNE SAINT-ÉMILION 

G de Clos de Boüard 

80 €

VINS, EAUX MINÉRALES & CAFÉ INCLUS 




