
— 
PARCOURS DU ROI

— 

IIIIIIIIII

Œufs mimosa à la truffe noire 
OU 

Fin consommé de canard, salsifis et foie gras confit

IIIIIIIIII

Volaille jaune des Landes aux marrons,  
purée de tartoufle, vrai jus 

OU 
Noix de Saint-Jacques dorées, betterave,  

beurre blanc aux agrumes

IIIIIIIIII

Le Louis XIV 
OU 

Mont-blanc de tradition

NM - CRÉMANT DE BOURGOGNE
P100 - Simonnet-Febvre

IIIIIIIIII 

2025 - POUILLY-FUMÉ  
Terres Blanches - Pascal Jolivet 

OU

2023 - SAINT-ÉMILION 
N°3 d’Angelus

95 €
AVEC ACCORD METS ET VINS

65 €
HORS BOISSON



— 
 MENU DE FÊTES

— 

Canapés

IIIIIIIIII

Oille de courge

IIIIIIIIII

Noix de Saint-Jacques marinées et caviar Kristal

IIIIIIIIII

Légumes de saison en fin bouillon de pot-au-feu,  
truffe noire

IIIIIIIIII

Filet de canard colvert rôti, la cuisse confite, 
coing et sauce salmis

IIIIIIIIII

Elixir Champagne rosé

IIIIIIIIII

Composition mandarine et épices 

NM - CHAMPAGNE - Impérial - Moët & Chandon

IIIIIIIIII

2024 - SANCERRE - Le Chêne Marchand - Pascal Jolivet 

IIIIIIIIII

2024 - PULIGNY-MONTRACHET- Joseph Pascal  

IIIIIIIIII

2020 - LISTRAC-MÉDOC - Château Clarke  

IIIIIIIIII

2020 - SAUTERNES - Castelnau de Suduiraut  

365 €
AVEC ACCORD METS ET VINS

265 €
HORS BOISSON



Suprême de volaille jaune des Landes rôti, purée de tartoufle 
Roasted corn-fed chicken from Les Landes breast, tartoufle purée

OU/OR

Coquillettes au jambon et Comté 
Coquillette pasta, ham and Comté

IIIIIIIIII

Moelleux au chocolat  
Soft chocolate cake30 €

AVEC BOISSON
DRINK INCLUDED

— 
MENU ENFANT PARCOURS DU ROI

— 
ENFANTS DE MOINS DE 10 ANS 

UNDER 10 YEAR OLD




